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Voditelj emisije: A kao što smo na početku najavili sledi prilog o tome, kako je protekao uskrs u Kulpinu.  
 
Autor priloga: Sinoć je u dvorcu Dunđerski degustacijom vina i slovačke kobasice završena manifestacija pod 
nazivom “ Uskrs u Kulpinu ”. Uz vino i kobasice koje su prethodno ocenile stručne komisije, mogli su da probaju svi 
prisutni. Konkurencija je bila izuzetna, na stolovima su se našla 73 uzorka vina od 37 proizvođača, uglavnom iz 
Bačke, a učesnici iz Slovačke i Češke su celoj manifestaciji dali međunarodni značaj. 46 uzoraka slovačkih kobasica 
doneli su Kulpinci, Pivničari, Petrovčani, Gložanci i komšije iz Ravnog Sela. Prema oceni komisije za ocenjivanje 
kvaliteta, najbolju kobasicu je napravio Jan Kalaški iz Bačkog Petrovca, a srebrnu i bronzanu medalju su osvojili 
Kulpinci Miroslav Zolnjan i Jan Labak. 
 
Voditelj programa: Najbolje ocenjeno vino na ovoj izložbi od 73 uzoraka, pripremio je gospodin Jan Omen, to je 
Vino Bačka i njemu je pripala zlatna medalja za Vino Bačka i srebrna medalja za Vino Petra.  
 
Autor priloga: Sva ostala vina su kao dobra i bolja nagrađena medaljama i diplomama, jer lošeg vina nema.  
 
Bratislav Petrović, Udruženje vinara i vinogradara Kulpin: Na Institutu za vinogradarstvo smo dobili i pravi 
recept za pravljenje vina i uz to, dobili smo savet u kakvim sudovima, u kakvim buradima da to vino pravimo. Dakle 
niko više ko je ozbiljan vinar u Srbiji ne pravi vino u drvenim buradima, nego se radi u prohromu, staklu ili u jednom 
novom materijalu koji se zove poliprotilen.  
 
Autor priloga: Celoj manifestaciji određeni nivo dalo je i prisustvo članova evropskog vinskog viteškog reda Svetog 
Đorđa. 
 
Aleksandar Kojić, prokonzul evropskog vinskog viteškog reda: Sada okupljamo negde oko 4. 000 ukupno 
članova, oko 1. 600 od tog broja je u Austriji, a ostali su raspoređeni u susednim zemljama. Imamo negde skoro 200 
članova i težimo da budemo ne samo prestižan vinski viteški red, nego i da osnovnu filozofiju evropskih vinskih 
vitezova propagiramo, a to je znači negovanje Panonski vinske kulture. 
 
Autor priloga: Prisustvovali smo dakle manifestaciji, koja slaveći vino pomaže ruralni razvoj, razvoj turizma u 
našem selu i podizanje nivoa kulture u najširem smislu.   
 
 

 


